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SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Din nye Broil King/OMC gasgrill er produceret i
overensstemmelse med CE-standarder. Gasgrillen er sikker og
bekvem, nar den er monteret korrekt og anvendes i henhold til
brugervejledningen. Som med alle gasprodukter skal
sikkerhedsforskrifterne falges. Forsgmmelse af dette kan
medfgre alvorlige personskader og skader pa ejendom.
Laes hele brugervejledningen, inden du anvender gasgrillen.
Kontakt dit indkabssted, hvis du har spgrgsmal.

ADVARSEL!

e Kun til udendgrs brug.

e Undga at flytte eller efterlade grillen uden opsyn, nar den
eribrug.

e Visse dele kan blive meget varme. Anvend grillhandsker,
og hold opsyn med bgrn.

e Grillen ma ikke justeres eller modificeres, det kan veere
farligt.

e Luk for gassen pé gasflaskens ventil efter brug.

Veer forsigtig, nar du handterer, Igfter eller transporterer grillen,

metalkanter kan udggre en risiko. Anvend arbejdshandsker, og

afmonter sidebord, fjern grillriste/plader og varmehylder.

FARE!

Hvis du lugter gas:

1. Luk pa gasflaskens ventil.

2. Afbryd grillens kontrolvridere.

3. Abn l&get.

4. Huvis lugten ikke forsvinder, skal du kontakte din
gasforhandler eller brandveesenet.

5. Laekkende gas kan fare til brand eller eksplosion, der kan
forarsage livstruende skader pa kroppen eller skader pa
ejendom.

PLACERING & INSTALLATION

1. Hold en afstand pa mindst ca. 75 cm mellem gasgrillen og
letanteendelige produkter.

2. Undga at anvende gasgrillen under et letantaendeligt tag eller
lavheeng.

3. Hold omradet i neerheden af gasgrillen fri for letanteendeligt
materiale og veesker som benzin etc.

9565-63 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9565-43 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm

9565-93 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm

9585-83 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm

9869-83 18.5 kw 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm

9506-53 4.1 kw 298 g/h

GASFLASKER

Det er muligt at anvende gasflasker pa op til 11 kg.
Behandl altid gasflasken forsigtigt, den skal opbevares,
transporteres og anvendes staende. Det er for at undga at
beskadige ventilen, og fordi gas i veeskeform ikke skal
leekke ud.

Ved horisontal opbevaring kan flydende braendstof
komme ind i tilfgrselsrarene og medfgre skade.

Opbevar altid gasflasken pa den afsete plads under grillen
ved brug. Gasflasken skal altid kobles fra, inden grillen
flyttes. Udsaet aldrig en gasflaske for varme. Trykket i
flasken kan stige og overstige den indbyggede
sikkerhedsgreense.

0.99mm

4. Undga at forhindre forbreendingen og tilfarslen af luft p& nogen OPBEVARING

made.
SPECIFIKATIONER

VARME
INFLOW
kw

STORRELSE
FLAMME
BAGERSTE
BRZNDER

ST@RRELSE STORRELSE
FLAMME FLAMME
HOVEDBRANDER | SIDEBRANDER

VARME

MODEL INFLOW g/h

9526-53 5.25 kw 382 g/h 0.66mm

9312-53 8.8 kW 640 g/h 0.84mm

9312-83 15.0 kw 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm

9219/9811/ 8.8 kW
9815-53

640 g/h 0.85mm

9113/9219-63 [11.5 kW 836 glh 0.85mm 0.79mm

9229 /9821-63 [14.1 kW 1025 g/h 0.85mm 0.79mm

9123/9229-83 |18.5 kW 1345 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm

9239/9639-83 |20.3 kW 1476 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm

9576-43 24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm

9575/ 9576-83  [24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm

9889-83 21.15 kw 1538 g/h 0.90mm 0.79mm 1.15mm

9565-23 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

Huvis grillen ikke anvendes i en periode og stilles
indendgrs i skur, garage eller lignende, skal gasflasken
kobles fra grillen, og opbevares udendgrs pa et sted med
god ventilation.

Opbevar den aldrig indendgrs og i kaelder under jord-
overfladen eller pa et sted, der graenser op til &bne aflgb.

VEDLIGEHOLDELSE

Regelmaessig vedligeholdelse anbefales (se VEDLIGEHOLDELSE
side 10).

Denne grill mé ikke justeres eller modificeres. Reparation skal
udfgres af fagmand.

ADVARSEL!

Foretag alle leekagetest i denne brugervejledning, inden
du anvender grillen. Det skal ggres selvom grillen er
monteret af forhandleren.

Lees afsnittet om teending i denne brugervejledning,
inden grillen anvendes.




REGULATOR/SLANG

VENTURIRQR

REGULATOR

Gasgrillen skal monteres sammen med en regulator, der
lever op til lokale/nationale normer og standarder med et
nominelt tryk pa:
KATEGORI I34(28-30/37)  Propan 37 mbar.
Butan 28-30 mbar.

KATEGORI I3B/p(30) Propan/Butan 30 mbar.

Anvend aldrig et gasprodukt uden regulator!

SLANGE

Der skal anvendes en slange, der lever op til
lokale/nationale normer og standarder. Gummislangen,
der forbinder grillen med gasflasken, skal veere mindst 55
cm lang.

Placer slangen i afstand fra varme flader inklusive

grillens bund.

Kontroller, at slangen ikke er snoet eller bukket. Inspicer
slangen, nar du udskifter gasflasken eller mindst én gang om
aret. Grillen méa ikke anvendes, hvis slangen er spraekket,
gaet af eller beskadiget p& anden made.

Slangen skal udskifte, hvis den er beskadiget. Kontakt din
forhandler ved evt. Udskiftning

6mm
8mm

p-J—L-— 10mm

SPECIFIKATIONER

VED BRUG | KATEGORI TILFGRSELSTRYK BUTAN TILFORSELSTRYK PROPAN
DK 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
EE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fl 138/p(30) 30 mbar 30 mbar
1S 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
NO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar

e Hold venturirgrene rene.

e Blokeringer fra f.eks. Spindelvaev og insekter kan
medfgre en returflamme.

Selvom grillen kan teendes som normalt, kan gas, der er

lagret i rgret, anteendes og dermed medfare ildebrand

omkring rgrene ved kontrolknapperne eller

sidebraenderen.

VENTURIR@R SPINDELVAV TUBE BRAENDER

e Hvis der opstar returflamme, skal der omgaende
slukkes for gassen pa gasflaskens ventil.

Inspicer og renggr venturirgrene (hovedbreender,

sidebreender, bageste braender) hvis en af fglgende ting

sker:

1. Gaslugt.

2. Grillen varmer ikke ordentligt op.

3. Grillen varmer ujaevnt.

4. Breenderen afgiver knitrende lyd.

INSPEKTION OG RENGYRING AF
VENTURIRZR

1. Luk for gastilferslen pa gasflaskens ventil.
2. Nar grillen er kold, fijernes braendernes feeste, topdelen
pa gasfordeleren og breenderne lgftes op fra grillen.

3. Renggr venturirgret med en piberenser eller fleksibel
bgrste til venturirar.

4. Seet breenderne tilbage i grillen, og serg for, at de vender
korrekt og er koblet til abningen.

5. Seet braenderens faeste tilbage og topdelen pa
gasfordeleren.




UDSKIFTNING AF GASFLASKE - BUTAN

I denne grill kan butan anvendes ved et tryk pa 28-30 mbar.

Anvend aldrig gasudstyr uden regulator eller en regulator til andre arbejdstryk.
ADVARSEL: Udskiftning af gasflaske skal ske i et brand- og eksplosionssikkert milja.
Gasflasker BUTAN har forskellige typer tilslutninger:

a) Tilslutning med gevind.
Den vigtigste del er den sorte

pakning. Kontroller altid, at den
er der og ikke er beskadiget ved
udskiftning af gasflaske. Stram

ikke for hardt, da det kan
beskadige pakningen. (En del
tilslutninger med gevind

strammes med fastnggle. Fglg

anvisningerne, der geelder for
din regulator).

Tilkobling pa en gasflaske

b) "Click-on"-tilslutning

Der kreeves ikke veerktg; til
denne type. Regulatorens vrider
fungerer som regulering af
gastilfgrslen.

Frakobling af en gasflaske

TILSLUTNING MED GEVIND

"CLICK-ON"-TILSLUTNING

TILSLUTNING MED GEVIND

"CLICK-ON"-TILSLUTNING

1. Kontroller, at gasflasken er
lukket ved at skrue med uret.
Kontroller, at alle vridere p&
gasgrillen er lukket.

1. Fjern den orangefarvede
beskyttelsesprop fra gasflasken ved
at traekke lasen ud og treekke opad.
Anvend ikke veerktgj, og lad proppen
haenge.

2. Fjern beskyttelsesproppen og
behold den. Kontroller, at den

sorte pakning ikke er beskadiget

inden sammenkobling.

2. Kontroller, at alle vridere p&
gasgrillen er lukket. Sgrg for, at
"click-on”-regulatorens vrider er i
"off"-indstilling.

S

1. Drej gasflaskeventilen til OFF
(med uret).

1. Drej "click-on"-regulatorens
vrider til "off-indstilling.

S

2. Luk for alle gasvridere pa grillen.

3. Skru regulatoren mod uret pa
gasflasken. Stram ikke for hardt,
da det kan beskadige
pakningen.

3. Placer "click-on"-regulatoren pa
gasflaskens tilslutning, lgft den nedre
ring opad, tryk forsigtigt til, og far
ringen ned. Der skal lyde et klik — s&
ved man, at regulatoren sidder

rigtigt.

3. DU MA ALDRIG FRAKOBLE
regulatoren med gasregulatoren
&ben.

4. Regulatoren FRAKOBLES ved
at skrue den med uret.

3. Fjern "click-on"-regulatoren
ved at presse vandret og
samtidig lgfte den nedre ring
opad.

5. ST proppen TILBAGE péa den
tomme eller halvtomme gasflaske,
hvis den ikke anvendes.

4. S/T proppen TILBAGE pa
den tomme eller halvtomme
gasflaske, hvis den ikke
anvendes.

4. Nar gas gnskes, vrides rattet
pa gasflaskeventilen mod uret.

4. For at der skal komme gas frem til
grillen, skal regulatornes vrider stilles
i "on"-indstilling.

Foretag leekagetest pa alle tilslutninger, inden grillen anvendes.




UDSKIFTNING AF GASFLASKE - PROPAN

I denne grill kan propan anvendes med et tryk p 30-37 mbar.

Anvend aldrig gasudstyr uden regulator eller en regulator til andre arbejdstryk.
ADVARSEL: Udskiftning af gasflaske skal ske i et brand- og eksplosionssikkert milja.
Gasflasker PROPAN har forskellige typer tilslutninger:

a) Tilslutning med gevind. Den

vigtigste del er den sorte

pakning. Kontroller altid, at den
er der og ikke er beskadiget ved
udskiftning af gasflaske. Stram

ikke for hardt, da det kan
beskadige pakningen. (En del
tilslutninger med gevind

strammes med fastnggle. Fglg

anvisningerne, der geelder for
din regulator).

Tilkobling pa en gasflaske

b) "Click-on"-tilslutning

Der kreeves ikke veerktgj til
denne type. Regulatorens vrider
fungerer som regulering af
gastilfgrslen.

Frakobling af en gasflaske

TILSLUTNING MED GEVIND

"CLICK-ON"-TILSLUTNING

TILSLUTNING MED GEVIND

"CLICK-ON"-TILSLUTNING

1. Kontroller, at gasflasken er
lukket ved at skrue med uret.
Kontroller, at alle vridere p&
gasgrillen er lukket.

1. Fjern den orangefarvede
beskyttelsesprop fra gasflasken ved
at traekke lasen ud og treekke opad.
Anvend ikke veerktgj, og lad proppen
haenge.

2. Fjern beskyttelsesproppen og
behold den. Kontroller, at den

sorte pakning ikke er beskadiget

inden sammenkobling.

2. Kontroller, at alle vridere p&
gasgrillen er lukket. Sgrg for, at
"click-on”-regulatorens vrider er i
"off"-indstilling.

S

1. Drej gasflaskeventilen til OFF
(med uret).

1. Drej "click-on"-regulatorens
vrider til "off-indstilling.

S

2. Luk for alle gasvridere pa grillen.

3. Skru regulatoren mod uret pa
gasflasken. Stram ikke for hardt,
da det kan beskadige
pakningen.

3. Placer "click-on"-regulatoren pa
gasflaskens tilslutning, lgft den nedre
ring opad, tryk forsigtigt til, og far
ringen ned. Der skal lyde et klik — s&
ved man, at regulatoren sidder

rigtigt.

3. DU MA ALDRIG FRAKOBLE
regulatoren med gasregulatoren
&ben.

4. Regulatoren FRAKOBLES ved
at skrue den med uret.

3. Fjern "click-on"-regulatoren
ved at presse vandret og
samtidig lgfte den nedre ring
opad.

5. ST proppen TILBAGE péa den
tomme eller halvtomme gasflaske,
hvis den ikke anvendes.

4. S/T proppen TILBAGE pa
den tomme eller halvtomme
gasflaske, hvis den ikke
anvendes.

4. Nar gas gnskes, vrides rattet
pa gasflaskeventilen mod uret.

4. For at der skal komme gas frem til
grillen, skal regulatornes vrider stilles
i "on"-indstilling.

Foretag leekagetest pa alle tilslutninger, inden grillen anvendes.




LAEKAGETEST

Alle fabriksfremstillede tilslutninger er testet indgaende
for gasleekage, og braenderne har gennemgaet
flammetest. Tilslutningerne kan dog have Igsnet sig
under transporten.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER:

e FORETAG LAKAGETEST AF
TILSLUTNINGERNE, INDEN DU ANVENDER
GASGRILLEN.

e FORETAG LAEKAGETEST AF GASVENTILEN
VED HVER PAFYLDNING.

e FORETAG LAKAGETEST, HVER GANG DU

FRAKOBLER ELLER TILSLUTTER EN GASDEL.

e UNDGA AT RYGE UNDER LAKAGETEST!
e FORETAG LAKAGETEST UDEND@RS.

SADAN FORETAGER DU LAKAGETEST
1. Kontroller, at alle vridere star pa "OFF".
2. Tilslut slange og regulator til en fuld gasflaske.

3. Forbered en saebeoplgsning bestdende af en del
vand og en del opvaskemiddel.

4. Abn gasflaskens ventil i henhold til et af
alternativerne afhaengig af, hvilken type
gasflaske/regulator, du har.

a) Drej ventilen mod uret.

b) Luk regulatoren op.

5. Pensl saebeoplgsningen pa alle tilslutninger.

6. Hvis din grill har en sidebraender eller en
grillspydbreender bagest:

a. Seet fingerspidsen over gasmundstykkets abning.
Drej braendervriderne til "HI" (k1.9)

c. Pensl sebeoplgsningen pa mundstykket, og
sikkerhedsventilen ved hver tilslutning.

d. Drej breendervriderne til "OFF".
Z
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7. En leekage opdages ved, at de bobler ved et
eventuelt leekageomrade.

8. Huvis der opdages en laekage, skal der lukkes for
gassen ved gasflaskens ventil, skru alle tilslutninger
til, og test igen.

9. Huvis der stadig er en laekage, skal du kontakte din
forhandler for yderligere hjeelp. Anvend aldrig
gasgrillen, hvis der er en leekage.




TZAENDING

Kontrolvrider hovedbraender F.

Kontrolvrider sidebraender G.
H.
1.

Handtag
Sidebraender
Ventil gasflaske
Regulator

Kontrolvrider bageste breender
Teender
Teenderabning, manuel teending

moowy

1. Gasgrillen skal monteres og teendes i henhold til
anvisningerne.

2. Kontroller, at gasflasken er fuld og rigtigt tilsluttet til
regulatoren i henhold til instruktionerne (se udskiftning af
gasflaske side 5).

3. Kontroller, at der ikke er nogen gasleekager i
gastilfgrselssystemet (se laekagetest side 6).

4. Kontroller, at rgret til breenderne er koblet rigtigt til
mundstykkerne (se venturirgr side 3).

5. Kontroller, at teendingskablerne til hovedbreenderen og i
pakommende tilfeelde sidebreenderen/den bageste
breender er tilsluttet.

6. ADVARSEL! Abn grillens 1ag, inden du taender
grillen.

7. Stil grillens braendervrider pa indstilling "OFF", og
teend for gassen pé gasflaskens ventil. TEND
HOVEDBRANDREN

a. Abn laget, og hav det abent, til breenderne er taendt.

b. Kontroller, at der er batteri i den elektroniske teending.

c. Tryk grillboksens hgjre braendervrider ind, og drej den
mod venstre til HIGH (k1.9).

d. Tryk pa teendknappen, til breenderen taender.

e. Braenderen skal teende inden for fem sekunder (luk for
gassen, hvis der ikke teendes nogen gnist inden for den
tidsramme).

f. Drej derefter de andre braenderes vridere til HIGH, og de
skal sa teende automatisk.

OBS! Det er ogsd muligt at teende med en taendstik fastgjort

pa den medfelgende teendstikholder (eller med en lang

lighter) gennem abningen i grillboksens hgijre side. (Praktisk

i bleesevejr).

Folg trin a til f herover for at teende hovedbraenderen
med en teendstik.

TAND SIDEBRANDEREN

a. Abn sidebreenderens I&g.

b. Tryk sidebreenderens vrider ind, og drej den mod venstre
til HIGH (kI.9).

c. Tryk pa teend-knappen, til braenderen teender.

d. Braenderen skal teende inden for fem sekunder (fortsset
til trin e for at teende med teendstik/lighter).

e. Far en teendstik/lighter til gasmundstykket.

Tryk sidebraenderens vrider ind, og drej den mod venstre

til HIGH (k1.9).

g. Braenderen skal teende inden for 5 sekunder.

OBS! Gryder pa sidebraenderen ma ikke overstige 23 cm

d eller 7 kg.

—h

ADVARSEL VED TANDING AF DEN BAGESTE

ROTISSERIBRZANDER! Anvend ikke hovedbraenderen

samtidig med den bageste rotisseribreender.

a. Fjern varmehylden.

b. Tryk rotisseribreenderens vrider ind, og drej den mod
venstre til HIGH (kl.9).

c. Tryk pa taend-knappen, til breenderen teender.

d. Braenderen skal teende inden for fem sekunder (fortseet
til trin e for at teende med taendstik/lighter).

e. For en teendstik/lighter til gasmundstykket.

f.  Tryk rotisseribraenderens vrider ind, og drej den mod
venstre til HIGH (kl.9)

g. Breenderen skal teende inden for 5 sekunder.

OBS! Kontroller din grill efter teending. Alle breendere
skal have jeevnt hgje, blalige flammer, der varierer i stagrrelse
afheengig af indstilling (HI, MEDIUM, LOW).

KONTROLLER FLAMMERNE

— NN [
-
— .1 4

\BRJ!ENDER \BRENDERPORTE
Hvis en af fglgende ting indtraeffer, skyldes det

sandsynligvis, at venturirgrene til en af breenderne er
blokeret.

Gaslugt.

Der opstar returflamme.

Grillen opvarmes ujaevnt.
Breenderne afgiver knitrende lyd.

rpONE

Hvis der opstér returflamme, lukkes straks for gassen
pa gasflaskens ventil og rgrene rengares (se venturirar
side 3).

HVIS BRANDEREN IKKE TANDER:

1. Drej braendervrideren til indstilling "OFF" (kl. 12). Vent 5
minutter, pr@v igen med vrideren placeret i indstilling
"MEDIUM" (k. 6).

2. Huvis en braender ikke teender (se fejlsggning side 11).
Kontakt din forhandler, hvis problemet ikke lgser sig.

LUK
1. Luk for gassen pa gasflaskens ventil.
2. Drej alle breendervridere til indstilling "OFF" (kl. 12).




ANVENDELSE

Braend ud. Inden du griller pa din grill farste gang, skal du
breende den ud for at fjerne lugte eller partikler fra
fremstillingen i henhold til fglgende:

1. Abn laget, leeg alle grillriste og Flave-R-Waves i, og
teend derfor alle breendere (i henhold til
teendingsinstruktionen side 7) pa HIGH i 10-15
minutter med laget lukket. Sluk for gassen pa
gasflaskens ventil, og drej alle breendervridere til
indstilling "OFF".

2. Nér grillen er kold, sprayes/pensles den med
vegetabilsk olie pa grillristen. Sgrg for, at begge sider
samt hjgrnerne er smurt grundigt. Stgbejernsriste bar
smgares, hver gang de bliver brugt, for at undga at
maden seetter sig fast.

3. Grillen er nu klar til brug.

Opvarmning/afbraending. Inden du gar i gang med at

grille, opvarmes/braendes ud med alle breendere pa

"HIGH" i 8-10 minutter og laget lukket. Barst eventuelle

madrester veek med en grillbgrste af stal, og grillen bliver

klinisk ren. Seet derefter breenderne ned pa gnsket varme,
afheengig af hvilken type mad og med hvilken grillmetode du
skal grille. Spray/pensl lidt vegetabilsk olie pa

grillristen efter behov for at undgd, at maden seetter sig fast.

Laget. Det er bedst at grille med laget lukket. Maden bliver
hurtigere grillet, der bruges mindre gas, og temperaturen
bibeholdes. Et lukket Iag giver ogsa en fyldigere "grillsmag"
til mad, der grilles direkte pa risten og er vigtig ved rygning
og konvektionsgrillning/indirekte grillmetode.

Fordampningssystem. Din grill er designet til brug
med Flav-R-Wave™. Kgdsaft og fedt, der drypper ned
pa de rustfri stalbglger fordamper og gennemsyrer
maden med grillsmag. Flav-R-Wave™ ggar

ogsa at varmen fordeles jeevnt over hele fladen og
beskytter breenderne.

Anvend ikke lavasten, keramiske briketter eller andet.
GRILLTEMPERATURER

HIGH (kl. 9) pa alle breendere giver cirka 350 - 400 °C pa
grillristen med laget lukket. Anvend denne indstilling ved
opvarmning/afbreending i henhold til ovenstaende.
Indstillingen er ogséa perfekt til at brune dvs. lukke kgdets
porer og fa en grillflade, inden temperaturen reduceres.
Denne indstilling anvendes sjeeldent eller aldrig til leengere
grillning.

MEDIUM/HIGH (kl. 7-8) p& alle breendere giver cirka 300 °C

pa grillristen med laget lukket. Anvend denne indstilling til
direkte grillmetode f.eks. til at grille bgffer og koteletter.

MEDIUM (kl. 6) pa alle braendere giver cirka 225 °C pa
grillristen med Iaget lukket. Anvend denne indstilling til
kyllingestykker, hamburgere, grgntsager, stege og bagning.

LOW (kl. 3) giver cirka 150 -175 °C pa grillristen med laget
lukket. Anvend denne temperatur til rygning, store
stykker kad/fjerkree, fisk og quesadillas og lignende retter.

Temperaturene er omtrentlige og kan variere afhaengig
af temperaturen udenfor og vindforholdene.

GRILLMETODER

DIREKTE GRILLNING

Den mest populeere grillmetode er, nar du griller pa risten
direkte over breenderne. Direkte grillning er velegnet til
baffer, koteletter, kyllingestykker, fisk, hamburgere,
grillspyd og gragntsager.

1. Forbered den mad, du skal grille i forvejen for at undga
forsinkelser og tidspres. Mariner og krydr, inden maden
leegges pé grillen. Hvis maden skal pensles med glaze,
skal det ggres de 2-4 sidste minutter, inden grillningen
afsluttes for at undga, at maden breender.

2. Organiser alt omkring grillen, hav redskaber,
grillhandsker, sovse, krydderier og den mad, du skal
grille ved handen, sa du hele tiden kan veere i
naerheden af grillen under tilberedningen.

3. Sgrg for, at kadet har stuetemperatur, inden det
leegges pa grillen. Trim evt. overflgdigt fedt vaek for
at undga anteending.

4. Opvarm grillen til gnsket temperatur med laget
lukket. (Se opvarmning/afbraending).

5. Spray/pensl med lidt vegetabilsk olie pa grillristen
efter behov for at undgd, at maden seetter sig fast.

6. Vent med saltet. Kgdet bliver mere saftigt, hvis
saltet tilsaettes efter grillningen.

7. For at forhindre at kadet tarrer ud, skal du anvende
en grilltang — ikke en gaffel. Varm grillen op til
indstillingen "MEDIUM/HIGH" for at brune kadet og
fa porerne til at traekke sig sammen, s bliver saften
inde i kagdet. Seenk derefter temperaturen, og
forleeng grilltiden, nar du griller tykkere stykker.

8. Leer hvornar kadet er klar efter tid og fornemmelse.
Kadet bliver fastere, jo mere det grilles, nar det er blgdt
er det radt (rare) og nar det er fast, er det gennemstegt
(well done).

9. Falg grillguiden herunder. Den passer til de fleste kad-,
fisk-, fjerkrae- og gr@ntsagstyper.

GRILLGUIDE — SADAN FAR DU PERFEKT K@D

DREJ K@DET, 0G
VEND DET IGEN

LG KBDET PA DEN
VARME GRILLRIST

VEND KBDET SOM
PA BILLEDET

VEND KBDET EN
SIDSTE GANG

Ho————
L
———
1
b

Varmeindstilling

Redstegt High 1% ™ 1%
Med/High 2 2 2 2

7 minutter

Radstegt Medium/rosa B minutter

Medium/rosa Medium Fminutter

Medium

MedHigh 24 2% 2% 2%
Gennemstagt Med 2% 2V 2% 2% 10 minutter

Gennemstegt Med H 3 3 3 12 minutter




GRILLMETODER

GUIDE DIREKTE GRILLNING

25CM VARME- TID PR. TOTAL TID
TYKKELSE | INDSTILLING SIDE
KYLLING MED/WELL MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
KYLLING MED/WELL MED/LOW 5/5/5/5 20 MIN.
VINGER
HAMBURGERE MEDIUM MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
HAMBURGERE MEDIUM MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
90 GR FROSNE
FISKFILETTER MEDIUM MEDIUM 2/212/2 8 - 10 MIN.
HUMMER DELT MEDIUM MEDIUM 4/4714/4 16 - 20 MIN.

Se ogsa Grillguide til perfekt ked side 8

INDIREKTE GRILLNING

Denne metode er ideel til grillning af store stege og
hele kyllinger med eller uden rotisseri. Maden grilles
ved, at varm luft cirkulerer rundt om maden.

1. Ved indirekte grilining med eller uden rotisseri
anbefales det at anvende en drypform for at fange
neddryppende kgdsaft og fedt. Placer drypformen pa
de rustfri stalbglger Flav-R-Wave lige under maden.
Fyld formen med ca. 2 cm vand.

Frugtjuice, vin, marinade og krydderier kan ogsa
tilseettes for at haeve smagen. Lad aldrig drypformen
koge tar.

2. | de fleste tilfeelde af indirekte grillning skal
temperaturen veere lav og laget lukket. Indstil alle
braendere pa lav varme, eller hav de yderste breendere
pa medium og de midterste helt lukket, det forhindrer,
at drypformen koger tar.

3. Inden kgdet placeres pa grillen, pensles det med
vegetabilsk olie for at f& en god farve pa overfladen.

4. Det anbefales at anvende drypformen. Hvis man ikke
ger det, skal man vaere opmaerksom pé evt. fedt, som
drypper ned og anteendes.

5. Luk for grillen og gassen, og lad grillen kale ned,
inden drypformen fjernes. Fedtet er meget brandfarligt
og skal handteres varsomt for at undgéa skader.

6. Ved indirekte grillning af stege og kylling uden rotisseri
placeres kagdet i en stegeholder direkte pa grillristen.

GUIDE INDIREKTE- OG ROTISSERIGRILLNING

OKSEK@D 13-27KG ~ MED/LOW  2-4H
OKSEK@D 2,7-45KG ~ MED/LOW  3-5H
SVINEK@D 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
SVINEK@D 2,7-45KG ~ MED/LOW  3-5H
KALKUN/KYLLING 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
KALKUN/KYLLING 23-45KG ~ MED/LOW  3-5H

Nar du anvender rotisseribreenderen — indstilles
varmen pa MEDIUM/HIGH.

ROTISSERIGRILLNING

Folg guiden for indirekte grillning.

1. Spiddet kan baere op til syv kilo ked og under
forudsaetning af, at kedet har en form, sa det kan
rotere frit. For bedste resultat skal kadet centreres pa
spiddet for at undga ubalance.

2. Rotisseriet kan anvendes med grillristen pa plads, hvis
der er plads.

3. Placer kgdet midt pa spyddet, inden det placeres pa
grillen. Ved fjerkrae bindes vinger og ben op for at
undga, at de braender og far kontakt med grillristen
eller drypformen.

BAGESTE ROTISSERIBRANDER

1. Nogle modeller har en rotisseribraender bagest.
Rotisserigrillning er den ultimative metode til stege og
kylling. Med varmekilden placeret bag kadet er der
ingen risiko for opflammende ild forarsaget af
neddryppende fedt. En drypform placeret under maden
opsamler kadsaften, som du kan anvende til at veede
kadet med eller lave sovs af.

2. Se hvordan du anvender den bageste rotisseribreender
under teendingsinstruktioner pa side 7. Anvend ikke
hovedbreenderen samtidig med den bageste breender.
Hovedbraenderne kan forbruge ilten i grillovnen og
medfgre, at den bageste braender slukker, og gassen
flyder frit.

GUIDE TIL KGDTEMPERATUR

R@GDT MEDIUM GENNEMSTEGT
OKSEK@D/LAM 55°C 63°C 70°C
SVINEK@D 65°C 77°C
FJERKRAE 77°C

Anvend stegetermometer for bedste resultat.




VEDLIGEHOLDELSE

REGELMASSIG VEDLIGEHOLDELSE
Nedenstaende komponenter skal kontrolleres og renggres
en gang imellem for at sikre optimalt resultat, sikkerhed og
effektivitet.

GRILLRIST/VARMEHYLDE
Opvarmning/afbreendning. Inden du gar i gang med at
grille, opvarmes/breendes ud med alle braendere pa

"HIGH" i 8 - 10 minutter med laget lukket. Anvend
grillhandsker og barst eventuelle madrester af risten med
en grillbgrste af stal, og risten bliver klinisk ren. Saet
derefter braenderne ned p& gnsket varme, afheengig af
hvilken type mad og med hvilken grillmetode du skal grille.
Spray/pensl med lidt vegetabilsk olie pa grillristen efter
behov for at undgd, at maden seetter sig fast.

Grillristen og varmehylden behgver IKKE vaskes, hver gang
den har veeret brugt. Hvis du vil ggre det en gang imellem,
skal du kun bruge varmt vand og evt. mildt opvaskemiddel.
Skyl grundigt og tar efter. Vask ALDRIG i
opvaskemaskine, brug ALDRIG kemiske produkter eller
sakaldt ovnrens og pudseprodukter eller
hgjtryksspuling!

PORCELZANSBELAGNING

De fleste grillriste i stgbejern har en belsegning af
porcelaensemalje for at ggre rengaring lettere og undga, at
madden seetter sig fast. Emalje er i bund og grund et
glasovertraek og fliser kan ga lgs ved uagtsomhed eller
forsgmmelse. Det pavirker ikke brugen eller ydelsen.
Garantien deekker ikke fliser, der har lgsnet sig eller rust,
der er opstaet pa grund af uagtsomhed eller forsgmmelse.
Hvis der opstar lidt rust, fiernes det med en grov
vaskesvamp eller staluld, som ikke ridser, og risten smares
med vegetabilsk olie.

FLAV-R-WAVE™
Hvis de rustfri stalbglger
Flav-R-Wave har faet for

mange belsegninger ™ \‘\,

fiernes grillristen. Tag N Y Q
stalbglgerne op, og O

barst beleegningerne Y

vaek med en grillbgrste S

af stal, eller skrab med
f.eks. en spatel. Det skal
ikke ggres for tit, fordi det er fedt og kedsatft, der
drypper ned pa disse og giver grillsmagen.

DRYPBAKKE/DRYPFORM

Drypbakken og drypformen er placeret under grillboksens
hul, hvor fedt Igber ned fra bunden af grillen. Tag dem ud fra
siden/bagsiden af grillen, og kontroller om de har bar
teammes/renggres/udskiftes for at undga, at overflagdigt fedt
lgber ned i grillens bund eller

underlaget, den star pa.

ALMINDELIG RENGYRING

Foretag en afbraending, og renggr grillristen som beskrevet
ovenfor. Nar grillen er kold, tages grillristen og Flav-R-Wave
ud og renggres, som beskrevet ovenfor. Bgrst/skrab
derefter grillens inderside og fjern risterne med en spatel
eller grov stgvsuger. Ved behov renggres med varmt vand
alene og evt. mildt opvaskemiddel. Skyl grundigt og ter
efter.

Vask ALDRIG i opvaskemaskine, brug ALDRIG kemiske
produkter eller sdkaldt ovnrens og pudseprodukter eller
hgjtryksspuling!

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

For at sikre en sikker og effektiv drift bar grillen inspiceres og
renggres mindst én gang om aret eller efter
opbevaringsperioder, der overstiger en maned.

BRANDERE

Fjern breenderne og kontroller, at der ikke er opstaet
spreekker eller skader. Renggr venturirgret med en
piberenser eller fleksibel bgrste til venturirgr for at fjerne
stop, der kan forarsages af edderkopper og andre insekter.

Renggr derefter grillens inderside i henhold til instruktionen
"Almindelig renggaring" herunder.

REGULATOR OG SLANGE

Kontroller regulatoren og slangen. Udskift om ngdvendigt. Se
"Regulator/slange" side 3.

YDERSIDE

Hvis der opstar hvide oxidationspletter pa de stabte
aluminiumsdele, renggres de med varmt vand og mildt
opvaskemiddel. Skyl ydersiderne omhyggeligt og ter efter.
Tor derefter fladerne af med en klud dyppet i vegetabilsk
olie for at de skal fa deres glans tilbage. For at fa

fijernet evt. ridser og pletter anvendes en sort sprayfarve,
der taler hgje temperaturer.

Rust er en naturlig oxidationsproces og kan optraede pletvis
pa stal og stgbejernsdele. Hvis der opstar lidt rust, pavirker
det ikke anvendelsen pa kort sigt. Fjern pletterne med varmt
vand og mildt opvaskemiddel samt en grov opvaskesvamp
eller staluld, der ikke ridser. Skyl ydersiderne omhyggeligt og
tor efter.

RUSTFRIT STAL

Renggr med varmt vand og mildt opvaskemiddel samt en
grov opvaskesvamp eller staluld, der ikke ridser. Skyl
ydersiderne omhyggeligt og tar efter. Puds derefter stalet
op med et middel beregnet til rustfrit stal. Vejrforhold og
ekstrem varme kan give overfladen en brunlig farve, det er
misfarvning og regnes ikke som produktionsfejl eller rust.

OBS!

Vask ALDRIG i opvaskemaskine, brug ALDRIG kemiske
produkter eller sakaldt ovnrens og pudseprodukter
eller hgjtryksspuling!

UDSKIFTELIGE DELE

Hvis der opstar problemer med reduceringen, gasflasken,
braenderne eller ventilerne, skal du ikke forsgge at
reparere dem pa egen hand men kontakte din forhandler
eller en fagmand. For at sikre optimal drift bar du kun
anvende Broil King/OMC reservedele.

LAKAGETEST

Kontroller, at der ikke er opstaet leekager efter en eventuel
ny tilslutning af gasraret. (Se "Laekagetest” side 6).
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FEJLSOGNING

PROBLEM

SANDSYNLIG ARSAG

UDBEDRING

GASLUGT

LUK STRAKS VENTILEN TIL GASFLASKEN. ANVEND IKKE GRILLEN, F@R LAEKAGEN
ER FORSEGLET.

Leek ved gasflaskens ventil eller anden
tilslutning.

1.

2

Regulatoren sidder lgst.

. Gaslaekage i slange/regulator eller ventil.

1. Skru fast og foretag en leekagetest, se side
6.

2. Kontakt fagmand.

Returtaending bag kontrolpanelet.

. Roret til breenderen er blokeret.

1. Fjern braenderen, renggr raret.

Flakkende flammer eller lav temperatur
ved hgj indstilling.

. Sikkerhedsventilen mellem regulator og grill er

blokeret.

1. Luk gasflaskens ventil og sgrg for, at alle
breendervridere star pa "OFF". Kobl
regulatoren fra gasflasken, vent nogle
minutter og kobl den til igen. Abn for
gasflaskens ventil langsomt, vent et minut,
og teend grillen i henhold til
teendingsinstruktionen (side 7).

Braenderen taender ikke.

1. Ikke mere gas.

. Teendingselektrode ikke indkoblet.
. Sikkerhedsventilen mellem regulator og grill er

blokeret.

. Regulatoren er ikke korrekt tilsluttet til

gasflasken.

. En leekage i systemet medfarer, at

sikkerhedsventilen aktiveres.

. Venturirgret er blokeret eller passer ikke til

ventildbningen.

. Abningen er blokeret.
. Slangen er snoet.

1. Fyld gas pa.

2. Prgv at teende med en taendstik eller
lighter. Hvis braenderen teender, er der fejl
pa teendingen. Se "Teenderen fungerer
ikke" herunder.

3. Folg udbedringen "Flakkende flammer
eller lav temperatur ved hgj indstilling",
ovenfor.

4. Kontroller, at regulatoren er korrekt tilsluttet
til gasflasken.

5. Foretag en leekagetest af alle tilslutninger
for at finde leekagen. Foretag en
leekagetest pa systemet.

6. Fjern braenderen, renggr venturirgret,
og pas det ind med ventilabningen.

7. Fjern breenderen, renggr dbningen med en
nal eller tynd staltrad. Undga at bore i
abningen.

8. Ret slangen ud, hold den vaek fra bunden af
grillboksen.

Teenderen fungerer ikke.

A WDN PR

. Batteriet skal udskiftes.

. Teenderkablet/-kablerne er ikke tilsluttet.

. Teendstiften sidder ikke korrekt ved braenderen.
. Teenderen er defekt.

1. Udskift batteriet.

2. Kontroller, at kablet/kablerne er tilsluttet
ved hoved-, side- og bageste braender.
3. Ret teendstiften.

4. Anvend en taendstik, se side 7. Bestil en ny
teender.

Aftagende varme, smeeldende lyd. 1. Ikke mere gas. 1. Fyld gasflasken.
2. Raret til breenderen blokeret. 2. Fjern braenderen, og renggr raret.
Varme omrader pa grillfladen. 1. Venturirgret til breenderen blokeret. 1. Fjern braenderen, renggar venturirgret, se
2. Mange beleegninger pa Flav-R-Wave. side 3.
2. Skrab rent og sug op med grov
stavsuger.
Opflammende ild/fedtbrand. 1. For mange belaegninger pa Flav-R-Wave eller i 1. Skrab rent og sug op med grov
grillboksen. stgvsuger.

. Overdreven varme.

. Juster varmen til lavere temperatur.

Regulatoren brummer.

. Gasflaskens ventil bnet for hurtigt.

Gule flammer.

. Lidt gule flammer er normalt. Hvis det gges, kan

rgret til breenderen veere blokeret.

2. De sma huller i breenderen er blokeret.

. Renggar raret.

. Fjern braenderen, renger med en lille
bgrste eller nal.

2
1. Abn ventilen langsomt.
1
2

Indersiden af Iaget ser ud til at skalle af.

1. Det er fedtbeleegninger. Indersiden af laget er

ikke lakeret og kan ikke skalle af.

1. Renggr med stalbgrste eller skrab.

Grillristen ruster.

1.

Porceleensemaljen er gdet lgs.

1. Se vedligeholdelse side 10.

Hvis du ikke kan lgse dit problem

med hjeelp fra fejlsggningstabellen, kan du kontakte din forhandler eller besgge

www broilkingbbg.eu og klikke pa dit lands flag.
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GARANTI

Broil King/OMC's garanti geelder fra kgbsdagen og er
begraenset til reparation eller omkostningsfri udskiftning
af dele, hvor det kan bevises, at de er skadet under
normal brug.

| Europa sker udskiftning af dele uden omkostninger via
forhandleren, som derefter kontakter distributgren/OMC i
det respektive land. Alle andre omkostninger er ejerens
ansvar. Garantitider, der overstiger 2 ar geelder kun den
oprindelige kgber og kun i det land, hvor produktet er
kabt. (Der anvendes forskellige typer gas i forskellige
lande, og det kraever egnede ventiler, mundstykker og
regulatorer).

HVAD DAKKER GARANTIEN

Stagbte dele Ikke pulverlak Livstid
Breender Dual Tube 10 ar
@vrige breendere, Ikke Flav-R-Wave |5 &r
rustfri dele
Breender Porta Chef 3ar
@vrige dele 2ar

HVAD DAKKES IKKE AF GARANTIEN

Fejl eller driftsproblemer forarsaget af ulykke,
forsgmmelse, forkert brug, egne forandringer, forkert
montering, utilstreekkelig vedligeholdelse, service eller
manglende udfarsel af normal rutinemaessig
vedligeholdelse, inklusive men ikke begreenset til skader
forarsaget af insekter i braenderne i henhold til
vejledningen.

Forringelser eller skader pga. ekstreme vejrforhold, som
f.eks. hagl, storm eller jordskeelv. Misfarvning forarsaget
af direkte- eller lufteksponering af kemikalier.

Fragt-eller transportomkostninger.

Flytning eller nymonteringsomkostninger.
Arbejdsomkostninger for montering eller reparation.
Omkostninger for servicesamtale.

Ansvar for indirekte eller falgeskader.

RESERVEDEL

Ved udskiftning af dele skal man anvende Broil
King/OMC's originale dele. Hvis der anvendes andre
reservedele, bliver garantien ugyldig.

BRANDERNE

Levetiden for breendere fremstillet i rustfrit stal
afhaenger neesten kun af korrekt brug, renggaring og
vedligeholdelse. Denne garanti daekker ikke fejl pa
grund af forkert brug, renggring og vedligeholdelse. Se
side 10 for korrekt vedligeholdelse af breendere.

PORCELZANSEMALJEREDE GRILLRISTE

De fleste grillriste i stgbejern har en belsegning af
porcelaensemalje for at g@re rengaring lettere og
undgd, at madden saetter sig fast. Emalje er i grunden
et glasovertraek og fliser kan ga lgs ved uagtsomhed
eller forssmmelse. Det pavirker ikke ristens brug eller
funktion. Garantien deekker ikke fliser, der har lgsnet
sig eller rust, der er opstaet pa grund af uagtsomhed
eller forsgmmelse. Se side 10 for korrekt
vedligeholdelse af grillriste.

FORDAMPNINGSSYSTEM

Broil King/OMC griller er designet til brug af rustfri
stalbglger Flav-R-Wave™, der er et fordampnings-
system, hvor fedt og kedsafter drypper ned, fordamper
og giver grillsmagen. Anvendelse af andet produkt
medfgrer, at garantien ikke gaelder.

FLAV-R-WAVE™

Garantien deekker mod defekter i materialet i de rustfri
stalbglger Flav-R-Wave™ i en periode pa 2 ar fra
kgbsdatoen. Overfladerust pavirker ikke funktionen af
Flav-R-Wave™ og daekkes ikke af garantien. For korrekt
vedligeholdelse af grillriste, se side 10.

GARANTIER

Ved reklamation skal man henvende sig til indkgbsstedet, oplyse model/serienummer og betegnelse for grillen.

Kvittering skal forevises. Hvis reklamationen godkendes, udskiftes defekt del, eller den repareres i henhold til

vilkarene i garantien.

Der tages forbehold for trykfejl i dokumentation/info fra Broil King/OMC.
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